Jie,a ’f”ammzu S 4
SAIYNONS® COCKTAIL TABLE D’HOTE

Tout simplement :
8.50 § / pers

Roulade de crépe au saumon fumé
Bruschetta
Tortillas frites guacamole
Concombre farci, salade de volaille aux amandes roties
Crevettes sauce diable
Arrangement de crudités

L’entre nous :
10.75 § / pers

Piqué de magret fumé
Tapas de champignons andalouse
Terrine de mousse de foie de canard
Courgette farcie au caviar d’aubergine
Tomate séchée marinée au basilic
Crevette marinée Zechuan
Fromage de chévre vieux sur croiiton

Avec panache :
14.50 $ / pers

Coupelle de crevettes a ’indienne
Section de truite fumée, compotée d’oignons
Saté d’agneau a la fleur de thym
Humus et ses croustilles de mais
Sushi végétarien
Feuilleté de brie en gelée d’érable
Terrine de gibier sur croiite
Quenelle de polenta et son escargot au citron
Mini douceurs du chef

L’impressionnant :
24.50 $ / pers

Coupelle d’huitre fraiche smirnoff
Mille-feuille de foie gras roti
Mignon de poulet aux algues jardini¢res
Salade de crabe en verrine
Biseau de concombre au céleri rave
Rillette de canard confit
Brandade de morue sur croiite
Cévice de saumon acidulé
Arrangement de fromage
Fraises au chocolat
Marquise mocaccino en tasse aux petits fruits

Prix par personne, taxes, services,
et équipements livraison en sus,
prix sujet 4 changement sans préavis.



